h5 klasyczny wloski design
g | stabilnos¢ parametrow

gb5 na nowo definiuje standardy Model GB5 wyposazono w ptyte CPU i zaprojektowano
. . . tak, aby kontrola temperatury wody byta na jak

stabilnosci termalne] we najwyzszym poziomie. Ekspres tgczy w sobie klasyczny

wspotczesnych ekspresach design z zaawansowang technologia, w zgodzie z

filozofig La Marzocco. Utrzymanie stabilnej temperatury
wody w obu boilerach nie jest problemem nawet w
czasie porannego szczytu. GB5 na nowo definiuje
standardy stabilnosci termalnej we wspétczesnych
ekspresach cisnieniowych.

cisnieniowych.

la marzocco

handmade in florence
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Technologia dwoéch boileréw
Dwa oddzielne boilery optymalizujg
proces parzenia espresso i
spieniania mleka.

Grupy saturowane
Pozwalajg utrzymac stabilnosé
temperatury.

Cyfrowy wyswietlacz

Intuicyjne programowanie utatwia
dostosowanie parametréw do
indywidualnych potrzeb.

Ekonomizer goracej wody
Oszczedny system zuzycia
goracej wody.

Podwoéjny PID

Elektroniczna kontrola temperatury
wody w boilerze kawy oraz pary
wodne;j.

Wysokos¢ (cm)

Szeroko$¢ (cm)

Gtebokos¢ (cm)

Waga (kg)

Zasilanie

Moc (W)

Pojemnos$¢ boilera kawy (litry)

Pojemnos¢ boilera pary wodnej (litry)

Mechanical Paddle
Mechaniczny system sterowania ekspresem jakim jest 'mechanical paddle" powstat w
wyniku inspiracji pierwszymi maszynami produkowanymi przez La Marzocco,

z wykorzystaniem systemu dwoch boileréw i grupami saturowanymi (1970).

System ten pozwala Bari$cie na wstepne zaparzenie espresso w nizszym cisnieniu,
zanim wzrosnie ono do 9 bar. Ten elastyczny system umozliwia wigkszg kontrole nad
preinfuzjg i uzyskanie bardziej zbalansowanego espresso.

Ogranicznik przeptywu
Ogranicza powstawianie
kamienia i erozji.

Portafiltry & Precyzyjne sitka
Portafiltry ze stali nierdzewnej

i precyzyjne sitka, pozwalajace na
utrzymanie jakosci i powtarzalno$¢
kazdego espresso.

Podgrzewacz filizanek*

Pozwala utrzymaé¢ odpowiednig
temperature filizanek.

Oswietlenie grupy*
Oswietlenie LED podkreslajace
proces ekstrakcji espresso.

Auto Steam*
Pozwala na zatrzymanie procesu

spieniania gdy mleko osiggnie zagdang

temperature.
2 Grupy 3 Grupy
47,5 47,5
75 95
62,2 62,2
62 74
380V/ 3P+Z+N 380V/ 3P+Z+N
4600 6100
34 5
7 11

Wysokie nézki*
Utatwiajg dostep pod urzadzenie.

Dowolny kolor obudowy*
Konfiguracja kolorystyki zgodnie
z paletg koloréw RAL.

Stabilnos¢ termalna
Dodatkowo utrzymywana dzigki
kontaktowi kazdego elementu
ekspresu z gorgcg woda.

STEAM BOILER

COFFEE BOILER

* na zamoéwienie

4 Grupy

47,5

119

62,2

105

380V/ 3P+Z+N
8000

6,8

15





